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Manilia a legfinomabb donies
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Egy csipetnyi egzotikum, egy cseppnyi szenvedély, egy
maréknyi mindség — ez a Manilia.hu. Magyar
vallalkozasként szivugyunk, hogy a gasztrondmia
szerelmeseit elkalauzoljuk a vilag legfinomabb izeinek
birodalmaba.

A vanilia, az izek kiralyndje, a legmagasabb mindségben
érkezik hozzank a vilag legjobb term&teruleteirdl.
Legyen szé illatos vaniliarudakradl, selymes vanilia
pasztardl vagy gazdag vanilia érleményrdl, minden
termékunk a tokéletes kulinaris élményt szolgalja.
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2025

2023. marciusaban megalakul a
vallalkozasunk, azzal a céllal,
hogy az eurdpai piacon is
prémium mindséget képviseld
vanilia rudakat, érleményeket, és
paszta alapanyagokat hozzunk
forgalomba.

2024

A meglévo paletta mellé egy
szinte minden igényt kielégitd
prémium mindségu fuszer
kollekciot kinalunk, amely
garantaltan Uj dimenzidkat nyit a
kulinaris élmények terén.




szolgaliaiasok

Ertékesités

Jelenleg kizardlag online platformon,
webaruhazunkon keresztul értékesitjuk termékeinket,
ahol kdzel 80 féle prémium mindségu vanilia és flszer
kozul valogathatnak partnereink, legyenek azok
maganszemélyek vagy vallalkozasok.

Tanacsadas

A termékeink értékesitése mellett kiemelt figyelmet
forditunk partnereink sikerére, ezért személyre
szabott tanacsadast is biztositunk szamukra, hogy a
lehetd legtobbet hozhassak ki a Manilia.hu
kinalatabadl.

Workshopok

lgény esetén személyes workshopokat is szervezunk
Ugyfeleink szdmara, ahol bemutatjuk termékeink
sokoldalu felhasznalasi modjait, és kdzdsen
hatarozzuk meg az egyuttmukodés kereteit.



csapaiunk

Hidasi Rozsa Marosan Zoltan Galgoczi Gabor

Nagy 6rommel mutatjuk be Ondéknek a Manilia.hu-t, egy olyan vildgot, amelyet Rdzsa és Zoli dlmodott meg
azzal a szenvedéllyel, hogy a vanilia és a fUszerek lenyldgodzé univerzumat tarjak fel. Hiszunk abban, hogy ez
a kozos alom valdra valik, és ehhez 2024-ben csatlakozott hozzank Galgdczi Gabor, aki termékfejlesztékent
és tanacsadoként, lelkesedésével és szakértelmével segit elérni céljainkat. Gabor kisérletezd kedve és
elkotelezettsége garantalja, hogy a Manilia.hu folyamatosan Uj és izgalmas izekkel, termékekkel és
Inspiracioval gazdagodjon.
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FUszerek

A Manilia.hu kinalataban a vanilia mellett a
kovetkezd preémium fUszerek is megtalalhatok:

. Borsok
O . Fahéjak
4 — . Szegflszegek
. Kakadbab

. Szerecsendid: virag

. Sechuani és Sunsho bors
. Hosszubors
Gorogszénamag
Hibiszkusz virag

Vanilia

Jelenleg a vilag 10 orszagabdl szerezzUk be
vaniliarud, orlemény és paszta alapanyagainkat,
osszesen 14 kulonboz6 fajtat kinalva, amelyek
mMindegyike egyedi karakterrel, izzel és illattal
rendelkezik, igy biztositva a valtozatossagot és a
kUlonleges élmeényt vasarldink szamara.

slelalle




Flszereink:

Vanilia:

Bourbon vaniliarud
Tahitensis vaniliarud
Planifolia vaniliarud

Mexikdl vaniliarad

Hawall vaniliarud
Indonéz vaniliarudak

Vanilia orlemény

Vanilia paszta

Bors:
Fekete, fehér bors
Sechuani bors
Z0ld Sansho bors
Rozsabors
Kampot bors
Voatsiperifery bors
Cubeba bors



Fahéj:

Ceyloni fahéj c4,c5, alba
Fahé) orlemény
Fahéj levél
Szegfuszeg:
Szegfuszeg egész
Szegfuszeg voros

Szerecsendio:

Szerecsendio egész
Szerecsendio virag

Csillaganizs:

Csillaganizs egész



Kardamom:

/0ld kardamom
Fekete kardamom

Egyéb kulonlegességek:

Fermentalt kakadbabok
Selim bors
Hibiszkusz virag
Ceyloni teak
Aszalt Gyombeér, Kurkuma

Bors keverékek
Steak
Szarnyas
Vad
Hal
Szezonalis flszerkeverékek



Kapcsolai

E-mail
Website
Tel

hello@manilia.hu
www.manilia.hu, www.spicesandmore.hu
+36706366943

2230, Gyomro, Grof Teleki
42




A Manilia.hu iobb mini egy webaruhaz

Hiszdank abban, hogy a gaszironomia egy szenvedély, eqy maveszei, amely 0sszehozza az
emberekei es oromei ieremi. Ezeért a Manilia.hu nem csupan egy online boli, hanem egy olyan
kozosseq, ahol az izek szerelmesei ialalkozhainak, inspiralodhainak és dj élmenyekei
szerezheinek.

Célunk, hocTJy:
Kivalo minosegd alapanyagokat biziosiisunk. A legkivalobb vanilia és fdszerek gondos
valogaiasaval garanialjuk, hogy minden éiel remekmave valhasson.
Inspiracior nyadjisunk. Recepiek. tippek és irakkok segiisegevel segitdnk, hogy kreaiiviiasod
szabadon szarnyalhasson a konyhaban.
Kozossedei epiistnk:
Rendezvenyek, workshopok es online plaiformok révén osszehozzuk az izek szerelmesei
hogy megosszak egymassal iapaszialaiaikat és szenvedeélydkei.

Szemelyre szaboii kiszolgalast nydjisunk:
Szakerio csapaiunk mindig keszseggel all rendelkezesedre, hogy segiisen megialalni a iokéleies
alapanyagokait es valaszol jon kerdeseidre.



